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ne du vin. Que ce soit comme oefologues, somrnelieres, vit-
cu trices ou arnatrices des bonn€s choses, leur r6ussite a fa t
oub er es prelugds qu e les ont d0 combattre. Aujolrd hui les
femmes sont des consommatrces. d6gunatrjces et de5
conndisseuses de vins averties. Mem€ dans les pays anqLo-
saxons les temmes, comme lelr h€roine Bridget lones, pren
nent beaucoLrp de plaisir de tremper euls lbvres oans un oon
veffe de vln e la sort e du burea!.

Et c en pr6cis6ment unefemme quidniqe e fameux CaveaLr de
Charnoson. Cet endroit qu vaut vraiment le detolr Nadine
Crilin ei Flavia y proposent l€s produ is de plus de trent€ pro-
duct€urs de vins de la commune de Chamoson Cet endroii de
grande convivia it6 ; I amb ance chaleLrreuse presente €ntre
autres un 6venta de douze grandsv nssurmatur6ssur 5a carte.
Endrot deal polr d6guster et comment€r entrc ames les
r.he<<a. v na Ko( rlo .^116 nrnala

Mais que sont donc ces verdanges tardives, v ns surmdtu€s
que les femmes appr€cent tant et pour /esqu€lles elles sont !n
peu plus r€ceptves que es hommes

LA TERRE
Se! s qLreiques n cro terroirs privl6gies 16!nissent en Europe
€s conditions climatiques nd spensabes: lal.boration de vins
moe l€Lrx et liquoreux sur souche, donc vendang6s tres tardive
menl. Les vignobes de Chamoson en font parte. 5es terres
appartiennent a un secteur g6ologique qu se distingue par des
affeurements importants de cd caire et de sch stes argilelx et
marneux (ardoise), et repr€sente une grande diveEite de sos €t
de reliefs. Ceci perm€t justement 6laboration d une mutitud€
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de c6pages diff€renh Les vignerofeelevelrs de Chamoson,
delxidm€ plus qrand vignoble d€ Suisse, racoltent d'ailleurs l€s
lru ts de eur travail m nuteux en obtenant e nombre le p us
mporlant de m6da les (tous pays confondlt lors des V na e5
d€ Par s 2005.

T'AIR
Le micro c irnat d€ Chamoson perrnet € dev€loppement d une
pourriure noble qui est produ r€ par un champgnon. le
(Botrlls crnerea' et qui se d6veloppe durant es automnes
humides €t chauds Le rdisin se ride et perd son eau. Tdndis que
e sucre se conc€ntre, acide ta.trique du raisin est pratique-
ment consomrne par le botrltis et donne au gra n le gras, n-
mitable onctlrosit6 €t I extraordinaire complexite des aromes et
des saveurs Sl les c6pages sont tes impodanh pour les vins
lquoreux le climat prend une grande paft de responsabiilt€
dans a reusst€ Lideal est une periode de pluje tolrt debut
octobrc suivie d une phase de chaleur de qu nze a vingtjou6
Ces ph6nomanes r€un s garantiss€nt une €nvolee des degres
oechsl6. Dans les grandes ann6es comme 1997, 2001 ou 2003
es c6pdges de Chamoson v nifies en liquorelx ielavent a des
sornmets exceptionnes Ces trois m ll6s mes se r€jouissent
d al eu6 d un grand potentie de vi€illssement.

LE SAVOIR-FAIRE
Les vins dolrx et liquorelx sont 6labor6s ess€ntellement a par-
tir du lohannisberq (sylvaner) troisdme dans lordre d impor
tance des capaqes d€ Chamosof. Orignare de a va 6e du
Rh n, exprime par sa vendange tard ve d€s notes de poire
William et de frlits confrts. Ldmigne en uf capage authen
trque va aisan avec Lrne garnme aromatique d€ miel et de man
dar n€s. Fl6tri€ e L€ masque une ac dit6 q u garanttune onque
v€ L h€rmitage (rnarsanne) donne un vn somptleux dun€
lntefsite aromatque etvelout6e, respirant I eaLr de vie de fram
boise qLr aprds le passage dlr botrlt s se transforme en ar6mes
mi€lleux tlrant sur le coing et abricot sec. La malvosie, (pinot
grt est un cepage ardent et 96n6r€ux au goot de nougatet de
cdrarnel. Vnifl6e en rnoelleux, el€ s'enrchit d€ veours Le
pal€n (savagnin) d orig nefranea s€ est d6 ici-"usement parf!m6
par des ardmes de polres, de ctrons et de coings. llen frais et
onc.Je-,  L" pF ir-  "1ine. or io -a e d- VJa .  p.r  u ,  apdqo
trds pr6cieux q ui don ne au vin unetypicte nim tab e. Par a suF
maturaton e l€ obiient Lrne concentration et une rchesse aro-
matque d€ fruits exotques tolt en gardant sa finesse et son

Qu€i p a sr pour les femmes d aujourd hLri de deguster, sdvou
r€r et commenter toutes les richesses dLr vin qul 6tait, il y d
qlelques dizaines d'ann6es en arridre, strictement reserve aux
hommes Heureusement d ce jour les hommes ne s etonn€nt
plus que les femmes prenfent de p Lrs en plus d€ place clans le
domaine des vins et qu elles comptent pamr les rn€illeur€s
dEgustatrices, oenologues ou somm€liare de a planete. Seon
es derniers sondages, dans de nombreLrx pays, a lemme est
d€sormas responsabe des achats d€ vin dans;es familes.
Savo r savouref Lrn vin avec d6 catesse et 6l6gance devient Lrn
atoui feminin. Le monde change, lav€n r d! vin est- en tra n
de glisser entre les malns des femmes? (1
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